Alpine Mixology

APERITIF

Champagner 0,11 € 12.50
Marc Hebrart Mes Favorit Brut / Premier Cru / Mareuil Sur Ay

Salbei Martini (Mini)
Axberg Wodka / Halbtrockener Wermut / Nussbutter / Salbei
SAGE MARTINI - Axberg Vodka / Cocchi Americano / Butter / Sage

Kriftig - halbtrocken — mediterran € 8,00

Birnen Bellini

Williams Birne / Mango / Matcha / Winzersekt
PEAR BELLINI - Williams Pear / Mango / Matcha / Sparkling Wine

SiiRlich / spritzig / wenig Alkohol €11,00

Wildrosen Negroni
Tirolikum Gin/Mancchino Wermut rot/Campari/Rosenblétter/Rosa Pfeffer/Rosenwasser

ROSE NEGRONI - Tirolikum Gin / Mancchino Red / Campari/Rose Petals / Pink Peppercorns / Rose
Water

SiiRlich / bitter / kriftig € 13,00

NON - ALCOHOL

Kamillen - Honig - Eistee €4,%
CAMOMILE - HONEY - ICED TEA

Apfelfizz

Apfelsaft naturtriib/Meisterwurzsirup/Verjus/Prickelnd
APPLE FIZZ - Cloudy Applejuice/ Alpine Ginger / Verjus / Carbonated

Séuerlich - Frisch €7,50

DIGESTIF

Espresso Martini

Axberg Wodka / Mozart Dark Chocolate / Espresso / Tonkabohne / Vanille
TONKA BEAN ESPRESSO MARTINI - Axberg Vodka / Mozart Dark Chocolate / Espresso / Tonka Bean /
Vanilla

Siif} / fliissiges Dessert € 13,00



Alpine Culinarium Herbst Edition

VORSPEISEN - STARTERS

Bunter Salatteller
Knackige Salate / herzhaftes Hausdressing

MIXED SALAD PLATE / Crisp Salads / Hearty House Dressing
€8,50

Carpaccio vom Rind / Aromaten
Balsamicoeis / Parmesan

BEEF CARPACCIO / Aromatics / Balsamico Ice Cream / Parmesan
€ 18,90

Thunfisch Bowl

Edamame / Gurken — Avocado - Wasabi - Sorbet
TUNA BOWL / Edamame / Cucumber - Avocado — Wasabi - Sorbet

€18,90

Herbstliche Blattsalate

Kiirbiskernol-Dressing / Feigen

mit Prosciutto € 16,90 mit karamellisiertem Ziegenkase € 16,90
AUTUMNAL LEAF SALADS / Pumpkin seed oil dressing / Figs with Prosciutto or Caramelized Goat
Cheese
€16.90

SUPPEN - SOUPS

Kiirbiscreme Suppe vom Hokkaido Kiirbis
Pumpkin Cream Soup of Hokkaido Pumpkin

€38,90

Steinpilzconsommé
GriefSnockerl / Wurzelgemiise
Porcini Mushroom Consommé / Semolina dumplings / Root vegetables

€7,50



Alpine Culinarium Herbst Edition

HAUPTSPEISEN - MAIN COURSES

Rosa gebratener Hirschriicken
Blaukraut / Gnocchi / Preiselbeeren

PINK ROASTED VENISON LOIN / Red Cabbage / Gnocchi / Cranberries
€ 34,90

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak (220 g)
Corn ribs / Kartoffelpiiree / Rotweinjus

PINK ROAST BEEF FILLET STEAK (220 g) / Corn ribs / Mashed Potatoes / Red Wine Jus
€39,90

Wiener Schnitzel vom Kalb
in Butterschmalz ausgebacken / Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL / Parsley Potatoes / Cranberrys
Schwein / Pork € 20,90 Kalb / Veal € 29,90

Gegrilltes Zanderfilet

Hausgemachte Cavatelli in Tomaten - Safran — Nduja Sauce / Junger Spinat / Riesling Schaum
GRILLED PIKE PERCH FILLET / Cavatelli in Tomato-Saffron-Nduja sauce / Baby Spinach

Riesling Foam

€32,90

Rosa Schweinemedaillons
Kartoffelpaunzn / wilder Brokkoli / Sauce Hollandaise

PORK MEDAILLONS / Oven Baked Potato Dumplings / Wild Broccoli / Sauce Hollandaise
€ 28,90

Kichererbsen-Curry
Naanbrot

CHICKPEA CURRY / Naan Bread
€19,90

WeifSweinrisotto
Gebratene Pfifferlinge / Schnittlauchol
WHITE WINE RISOTTO / Roasted Chanterelles / Chive Oil

€ 19,90



Alpine Culinarium Herbst Edition

DESSERT

Scheiterhaufen 2.0

Bratapfel - Karamelleis / Vanilleschaum / Rumrosinen

Bread Pudding 2.0 / Baked Apple Caramel Ice Cream / Vanilla Foam / Rum Raisins

€ 10,90

Gebackene Zwetschgen - Tascherl
Kiirbiskrokant- Eisparfait

Baked Plum Dumplings / Pumpkin Brittle Ice Cream Parfait
€10,90

Englhof Affogato

Bourbon Vanilleeis & Tonkabohne / frischer Espresso
AFFOGATO /Bourbon Vanilla Ice Cream & Tonka Bean / Fresh Espresso

€5,50

Hausgemachtes Kokos ,Magnum “

Homemade Coconut Ice Cream Wrapped with Chocolate

€6,50

Hausgemachte Sorbets & Eis €2,90 e Kugel / per scoop
Erdbeere / Strawberry
Marille - Ingwer / Apricot - Ginger
Gebrannte Mandeln / Roasted almonds

Kidise Auswahl
Kaseauswahl Frankreich & Osterreich & Feigenmarmelade

CHEESE SELECTION / Cheese Selection France & Austria / Fig Jam
€ 18,90

EIS

Bananensplit
Vanilleeis / Schokosauce / Sahne / Mandeln
BANANA SPLIT / Vanilla ice cream / Chocolate Sauce / Almonds / Whipped cream

€9,90

HeifSe Liebe
Vanilleeis / warme Himbeersauce / Sahne
HOT LOVE / Vanilla ice cream / Warm Raspberry sauce / Whipped cream

€9,90



Coup Danmark
Vanilleeis / Schokosauce / Sahne
COUP DANMARK / Vanilla ice cream / Chocolate sauce / Whipped cream

€9,90

Eiskaffee geriihrt
Vanilleeis / Kaffee / Schlagsahne

STIRRED ICED COFFEE / Vanilla ice cream / Coffee / Whipped cream

€9,90
KIDS & TEENS

Asterix
Kleines Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites

ASTERIX - Small Wiener Schnitzel from pork with French Fries
€ 10,00

Jumbo
Tagesfisch mit Salzkartoffeln / Wilder Brokkoli

JUMBO - fish of the day with boiled potatoes / carrots
€ 10,00

Pokemon
Gegrilltes Wiirstel, Pommes frites

POKEMON - Grilled Sausage / French Fries
€9,00

Winnie Puuh
Nudeln / Bolognese Sauce

WINNIE PUUH - Pasta with Bolognese Sauce
€ 11,00

EIS
Schlumpfi

Schokolade & Vanilleeis / bunte Smarties / Sahne
SMURFY - Chocolate & vanilla ice cream / colourful smarties / whipped cream

€7,00

Biene Maja
Vanille & Erdbeereis / Himbeersauce / Sahne
MAYA THE BEE - Vanilla & strawberry ice cream / raspberry sauce / whipped cream

€7,00

Tom & Jerry

Vanille & Schokoladeneis / Banane / hausgemachte Schokoladensauce / Sahne
TOM & JERRY - Vanilla & Chocolate ice cream / Banana / Chocolate Sauce / Whipped cream

€7,00
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Unsere Lieferanten

Bergsenn Ried im Zillertal fiir Kase & Milchprodukte Georg &
Hannes Hotter ,,Weindl“fiir Milch und Fleisch
Riedhart’s Markthalle Worgl fiir exotische Friichte und Trockenwaren
Gielerhof Zell am Ziller fiir den Chardonnay
Ischia Innsbruck fiir Obst & Gemdiise
Handelshaus Wedl fiir Trockenwaren
Imkerei Fuchs fiir Honig und Bienenwachs
Weinhaus Morandell fiir Wein
Wein Wolf fiir Wein
Zillertal Bier fiir Bierspezialitiaten
Getranke Gredler fiir alkoholfreie Getrdanke
Metzgerei Gasser fiir Fleisch und Wurstprodukte
R&S Gourmet fiir Salzwasserfische
Stocklerhof fiir den Meisterwurz
Stiegenhaushof fiir die Edelbrande
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